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BIODISTRETTO DEI COLLI EUGANEI

Nel nome della sostenibilita
sistema alimentare piu sano

I sindaci dei 15 Comuni del territorio vogliono preparare un regolamento unico

Prodotti fitosanitari per le mense scolastiche e la ristorazione collettiva

ESTE

Un regolamento per I'uso dei
prodoru fitosanitari secondo
le indicazioni regionali per la
tutela della biodiversita e la
strategia “dal produrtore al

consumatore” (Farm to
fork), per un sistema alimen-
[are equo, sano e rispettoso
dell'ambiente. Questo il te-
ma del tavolo di lavoro pro-
mosso dal Biodistretto Colli
Euganei nella sede del Parco
di Este con i rappresentanti
dei 15 comuni del ternitorio

euganeo, del Gal Patavino e
del Parco Regionale. «L'uso
deiprodotti fitosanitari & par-
ticolarmente sentito nel terri-
torio euganeo frequentato
anche dai turisti delle Terme
e dai visitatori che scelgono i
colli per fare sport, esperien-
ze naturalistiche ed enoga-
stronomiche», afferma il pre-
sidente del Biodistretto, Mar-
co Sambin. «[l Comitato tecni-
co ha iniziato a lavorare su
questa opportunita a partire
dal 2019. Tra le motivazioni
permettered’accordoicomu-
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Larlunlonea Este del sindacl del blodistretto colll Euganel

nisuununicoregolamento vi
sono quelle di dare regole
omogenee all'area collinare
e pedecollinare che presenta
caratteristiche ambientali,
economiche, sociali comuni
edi costruire una culturaam-
bientale».

BOZZA DI REGOLAMENTD
Laproposta & stata fattaai 15
comuni del territorio del Par-
coedéstataallargataanchea
entieamministrazioni sovra-
comunali tra cui Parco Colli,
Consorzio di Bonifica Adige
Euganeo e Gal Patavino. I
prossimi passi sono quelli di
concordare una bozza di re-
golamentoall'uso dei prodot-
ti fitosanitari che verrd poi
condivisa con le associazioni
di categoria, operatori agrico-
liedelverde, rivenditori e cit-
tadini. Verranno coinvolte
anchele scuole primarie e se-
condarie. «Trale proposte fat-
te ai Comuni vi & anche quel-
la di promuovere la ristora-
zione collettiva e scolastica
in linea con gli obiettivi e gli
scopi del Biodistretto», ag-
giunge Sambin. «A tal fine si
propongono alleamministra-

zioni interessate diversi per-
corsi, progressivi e volontari,
a partire dalla formazione di
tuttd i referend e operatori
della ristorazione scolastica,
alla valorizzazione delle for-
niture biologiche, alla valoriz-
zazione della filiera locale.
Oggi & pil che mai importan-
teuna condivisione di obierti-
vi comuni per il bene e la so-
stenibilita del territorio».

SFIDA

Sandra Furlan del Comitato
tecnico delle amministrazio-
ni del Biodistretto lancia una
sfida: «L'emergenza Covid e
la nuova politica europea del
Green Deal hanno portato
all'adozione da parte della
Comunitd Europea di due
nuovestrategie: labiodiversi-
ta, perriportare lanatura nel-
lanostravita, e il Farm to fork
perunsistema alimentare sa-
no e rispettoso dell'ambien-
te. Visto che la parola chiave
& sostenibilitd, 'obietdvo &
un progetto innovativoe pilo-
taperl'areacuganeachecoin-
volgatutu gliattori». —
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